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ENTRADAS PARA PARTILHA  Starters to Share 

COUVERT PARA DUAS PESSOAS  6.5€
TWO PEOPLE COUVERT

O PÃO DE MASSA MÃE COM MANTEIGA ARTESANAL E AZEITONAS TEMPERADAS 
/  S O U R D O U G H  B R E A D  W I T H  H A N D M A D E  B U T T E R  A N D  S E A S O N E D  O L I V E S  

SELEÇÃO DE CROQUETES ENVY  13€  
ENVY CROQUETTE SELECTION 

CROQUETES DE ALHEIRA COM MEL
/  A L H E I R A  C R O Q U E T T E S  W I T H  H O N E Y

PASTEL DE BACALHAU COM CEBOLA CROCANTE E ESPUMA DE LIMÃO
/  CO D F I S H  PA S T R Y  W I T H  C R I S P Y  O N I O N  A N D  L E M O N  F O A M

CROQUETE DE CARNE COM GELEIA DE PIMENTOS ASSADOS
/  B E E F  C R O Q U E T T E  W I T H  R O A S T E D  P E P P E R  J E L LY

   

PRATO DE PRESUNTO  17.5€ 
HAM PLATTER  

“SEÑORIO DE MONTANERA” MELHOR PRODUTO DE PRESUNTO TOP 16 DE 
PRODUTORES DO MUNDO (TOSTAS)
/  “ S E Ñ O R I O  D E  M O N TA N E R A ”  B E S T  H A M  P R O D U C T  T O P  1 6  P R O D U C E R S  I N  T H E  W O R L D  
( T O A S T S )

TÁRTARO DE NOVILHO  14.9€ 
VEAL TARTAR   

MOSTARDA ANTIGA, GEMA, ALCAPARRAS FRITAS, PÃO WHOLE GRAIN
W H O L E  G R A I N  M U S TA R D ,  E G G  Y O L K ,  F R I E D  C A P E R S ,  B R E A D  W H O L E  G R A I N  
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CARPACCIO DE NOVILHO  16.5€
VEAL CARPACCIO

VINAGRETE, ALCAPARRAS FRITAS, RÚCULA, PARMESÃO E REDUÇÃO 
BALSÂMICO
/  V I N A I G R E T T E ,  F R I E D  C A P E R S ,  R O C K E T ,  PA R M E S A N  A N D  B A L S A M I C  R E D U C T I O N

CAMARÃO À GUILHO  17.9€  
GUILHO-STYLE SHRIMP

VINHO BRANCO, MANTEIGA E PÃO
/  W H I T E  W I N E ,  B U T T E R  A N D  B R E A D

   

POLVO À GUILHO  16.9€ 
GUILHO-STYLE OCTOPUS

VINHO BRANCO, MANTEIGA E PÃO
W H I T E  W I N E ,  B U T T E R  A N D  B R E A D

CALAMARES  14.5€ 
CALAMARI 

VEGETARIANO  14€  
VEGETARIAN

RAVIOLI DE RICOTA ARTESANAL E LIMÃO
(MANTEIGA DE SÁLVIA, PARMESÃO, PINHÃO TOSTADO)
/  H A N D M A D E  R I CO T TA  A N D  L E M O N  R AV I O L I
( S A G E  B U T T E R ,  PA R M E S A N  C H E E S E ,  T O A S T E D  P I N E  N U T S )

   

VEGANO  16.9€ 
VEGAN

TÁRTARO DE BETERRABA ASSADA
(MOSTARDA DIJON, ALCAPARRAS, AZEITE DE ERVAS, CHIPS DE RAIZ)
/  R O A S T E D  B E E T R O O T  TA R TA R E
( D I J O N  M U S TA R D ,  C A P E R S ,  H E R B  O L I V E  O I L ,  R O O T  V E G E TA B L E  C R I S P S )
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CARNES MATURADAS
O CORAÇÃO DA CASA 
Matured meats – The heart of the house

TODAS AS CARNES GRELHADAS, TEM DIREITO À ESCOLHA DE DOIS MOLHOS
ALL GRILLED MEATS COME WITH A CHOICE OF TWO SAUCES

TÁBUAS PARA PARTILHA
SHARING BOARDS

CHULETON (APROX. 1KG)  70€

CHULETON (APPROX. 1KG) 

ENTRECÔTE (APROX. 500G)  56€ 

ENTRECÔTE (APPROX. 500G)

L-BONE (APROX. 400G)  48€  

L-BONE (APPROX. 400G)

FRALDINHA (APROX. 400G)  36€ 
FLANK STEAK (APPROX. 400G)

TOMAHAWK (APROX. 2.5KG)  250€
LIMITADO AO STOCK EXISTENTE MÍNIMO 4 PESSOAS
TOMAHAWK (APPROX. 2.5KG)
LIMITED TO EXISTING STOCK  |  MINIMUM 4 PERSONS 

ESCOLHA DE 3 MOLHOS E 4 ACOMPANHAMENTOS
SELECT 3 SAUCES AND 4 SIDE DISHES
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MAMINHA ENVY  22€ 
ENVY RUMP SKIRT 

ESCOLHA DE UM MOLHO E UM ACOMPANHAMENTO 
S E L E C T  A  S A U C E  A N D  A  S I D E  D I S H  

PICANHA PREMIUM ENVY  29€ 
PREMIUM ENVY RUMP CAP

ESCOLHA DE UM MOLHO E UM ACOMPANHAMENTO 
S E L E C T  A  S A U C E  A N D  A  S I D E  D I S H  

VAZIA ENVY  25€ 
ENVY SIRLOIN 

ESCOLHA DE UM MOLHO E UM ACOMPANHAMENTO 
S E L E C T  A  S A U C E  A N D  A  S I D E  D I S H  

PLUMAS ENVY  22€ 
ENVY PLUMA 

ESCOLHA DE UM MOLHO E UM ACOMPANHAMENTO 
S E L E C T  A  S A U C E  A N D  A  S I D E  D I S H  
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EMPRATADOS 200G  Plated 200g



PECADO BURGUER  15€ 
PECADO BURGER 

PECADO BURGUER XXL  70€ 

LIMITADO AO STOCK EXISTENTE COM DEMORA DE 30 MIN. |  MÍNIMO 4 
PESSOAS
/  P E C A D O  B U R G U E R  X X L  L I M I T E D  T O  E X I S T I N G  S T O C K  W I T H  A  D E L A Y  O F  3 0  M I N U T E S  
|  M I N I M I M  4  P E O P L E
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BACALHAU À LAGAREIRO  22€ 
CODFISH À LAGAREIRO 

BATATA ASSADA, CEBOLADA COM PIMENTOS, GRELOS EM ALHO, 
AZEITE DE ALHO
/  R O A S T  P O T A T O E S ,  O N I O N S  W I T H  P E P P E R S ,  T U R N I P  G R E E N S  W I T H  G A R L I C ,  
G A R L I C  O L I V E  O I L

POLVO À LAGAREIRO  25€ 
OCTOPUS À LAGAREIRO 

BATATAS ASSADA, CEBOLADA, GRELOS EM ALHO, AZEITE DE SALSA
/  R O A S T E D  P O T A T O E S ,  O N I O N ,  G A R L I C  S P R O U T S ,  P A R S L E Y  O L I V E  O I L

PEIXES E FRUTOS DO MAR  Fish and seafood

HAMBÚRGUER  Hamburger
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BERINGELA ASSADA E GLACEADA COM MISSO  19€ 
ROASTED AND GLAZED AUBERGINE WITH MISO 

IOGURTE GREGO, MEL, ESPECIARIAS
/  G R E E K  Y O G H U R T ,  H O N E Y ,  S P I C E S

PRATOS VEGETARIANOS  Vegetarian dishes

COUVE-FLOR INTEIRA ASSADA  16€ 
WHOLE ROASTED CAULIFLOWER 

PURÉ DE GRÃO-DE-BICO, MOLHO DE TAHINE E LIMÃO, ERVAS
/  C H I C K P E A  P U R É E ,  T A H I N I  A N D  L E M O N  S A U C E ,  H E R B S

PRATOS VEGANOS  Vegan dishes



PURÉ DE BATATA TRUFADO  11€ 

/  T R U F F L E D  M A S H E D  P O T A T O E S  

LEGUMES DA ESTAÇÃO GRELHADOS  11€ 

/  G R I L L E D  S E A S O N A L  V E G E T A B L E S  

ARROZ CAÇADOR  10€

/  H U N T E R - S T Y L E  R I C E

BATATA FRITA  6€ 

/  F R E N C H  F R I E S

BATATA-DOCE FRITA  6€ 

/  S W E E T  P O T A T O  F R I E S  

BATATA TRUFADA  8€ 

/  T R U F F L E  C H I P S  

SALADA TROPICAL  6€ 

/  T R O P I C A L  S A L A D

SALADA ENVY ENVY SALAD  6€ 

TOMATE CHERRY CEBOLA ROXA E ORÉGÃOS
/  C H E R R Y  T O M A T O E S ,  R E D  O N I O N  A N D  O R E G A N O  
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ACOMPANHAMENTOS  
Side dishes / 
Accompagnements



MOLHOS (à escolha) 2 por corte
Dipping sauces (choice of) 2 per portion 

BÉARNAISE CLÁSSICA          

/  C L A S S I C  B É A R N A I S E

JUS DE CARNE (ENVY)            

/  B E E F  G R A V Y  ( E N V Y )

MOLHO DE PIMENTA VERDE       

/  G R E E N  P E P P E R  S A U C E  

CHIMICHURRI DE ERVAS FRESCAS  

/  C H I M I C H U R R I  W I T H  F R E S H  H E R B S
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SOBREMESAS  Desserts 

SIN OF ENVY 13€             

/  T I R A M I S U  P I S T A C H O
/  P I S T A C H I O  T I R A M I S U

SIN OF SUMMER 11€           

/  M A N G A  E  M A R A C U J Á
/  M A N G O  A N D  P A S S I O N  F R U I T

THE TASTY SIN  10€     

/  C H O C O L A T E  E  W H I S K Y  
/  C H O C O L A T E  A N D  W H I S K Y  

FRUTA DA ÉPOCA 5.5€ 

/  S E A S O N A L  F R U I T
/  F R U I T S  D E  S A I S O N

SO
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S          DESSERT

S    



Preços em €, incluem iva à taxa legal em vigor. 
Prices in €, include vat at the current legal rate. 

Prix affichés a la taxe legale en vigueur.  

A nossa oferta é atualizada com frequência. A carta online poderá não ser a versão em vigor. 
Our list offer is often updated. This online list might not be the current vers. 

Notre offre est actualisée avec regularitée, la carte en-ligne pourra pas être actualisé.




