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ENTRADAS.  Starters / Apéritif 

COUVERT 6€ 

FOCCACIA DE ALECRIM E TOMATE CHERRY COM MANTEIGA CAFÉ PARIS, 
AZEITONAS E CENOURAS COM MAIONESE DE ALHO

/  R O S E M A R Y  A N D  C H E R R Y  T O M A T O  F O C C A C I A  W I T H  C A F É  P A R I S  B U T T E R ,
O L I V E S  A N D  C A R R O T S  W I T H  G A R L I C  M A Y O N N A I S E
/  F O C C A C I A  A U  R O M A R I N  E T  A U X  T O M A T E S  C E R I S E S  A V E C  B E U R R E  C A F É  P A R I S ,
O L I V E S  E T  C A R O T T E S  A V E C  M A Y O N N A I S E  À  L ' A I L  

SASHIMI DE SALMÃO COM PONZU DE MARACUJÁ 16€ 

/  S A L M O N  S A S H I M I  W I T H  P A S S I O N  F R U I T  P O N Z U
/  S A S H I M I  D E  S A U M O N  A V E C  P O N Z U  D E  F R U I T  D E  L A  P A S S I O N  

STEAK TARTARE 16€

ALCAPARRAS, MAIONESE KWIPI,  MOSTARDA ANCIENI, PICKLES, CEBOLA ROXA, 
TARTUFO E TRUFA NEGRA E OVO CURADO

/  C A P E R S ,  K W I P I  M A Y O N N A I S E ,  D I J O N  M U S T A R D ,  P I C K L E S ,  R E D  O N I O N ,  T R U F F L E  A N D  
B L A C K  T R U F F L E ,  A N D  C U R E D  E G G
/  C Â P R E S ,  M A Y O N N A I S E  K W I P I ,  M O U T A R D E  D E  D I J O N ,  C O R N I C H O N S ,  O I G N O N  R O U G E ,  
T R U F F E  E T  T R U F F E  N O I R E ,  E T  Œ U F  M A R I N É

CALAMARES 15€

LULAS EMPANADAS EM FARINHA PANKO E MAIONESE DE MISSU

/  S Q U I D  B A T T E R E D  I N  P A N K O  F L O U R  A N D  M I S O  M A Y O N N A I S E
/  C A L M A R S  P A N É S  D A N S  D E  L A  F A R I N E  P A N K O  E T  M A Y O N N A I S E  A U  M I S O
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GAMBAS À GUILHO 16€

GAMBAS FRITAS EM AZEITE, ALHO, TOMILHO, REFRESCADAS
COM VINHO BRANCO 

/  P R A W N S  F R I E D  I N  O L I V E  O I L ,  G A R L I C  A N D  T H Y M E ,  C O O L E D  W I T H  W H I T E  W I N E  
/  C R E V E T T E S  S A U T É E S  À  L ’ H U I L E  D ’ O L I V E ,  A I L  E T  T H Y M ,  D E G L A C É E  A U  V I N  B L A N C  

OVOS ROTOS COM LINGUIÇA 16€

BATATA FRITA, CEBOLA E LINGUIÇA TUDO ENVOLVIDO EM OVOS BATIDOS

/  F R I E S ,  O N I O N  A N D  S A U S A G E  A L L  W R A P P E D  I N  S C R A M B L E D  E G G S
/  F R I T T E S  A U X  O I G N O N  E T  S A U C I S S E S  E N V E L O P P É E S  D A N S  D E S  Œ U F S  B R O U I L L É S

SALADA DE BURRATA 12€

MISTO DE ALFACE SERVIDO COM BURRATA FRESCA DE NÁPOLES,
TOMATE CHERRY, CEBOLA ROXA E CROUTONS 

/  M I X E D  L E T T U C E  S E R V E D  W I T H  F R E S H  B U R R A T A  F R O M  N A P L E S ,  C H E R R Y  T O M A T O ,
R E D  O N I O N  A N D  C R O U T O N S
/  L A I T U E  M I X T E  S E R V I E  A V E C  B U R R A T A  F R A Î C H E  D E  N A P L E S ,  T O M A T E S  C E R I S E S ,
O I G N O N  R O U G E  E T  C R O Û T O N S

TEMPURA DE CAMARÃO COM MOLHO AGRIDOCE 9€

CAMARÃO PANADO COM MAIONESE DE ALHO  

/  B R E A D E D  P R A W N S  W I T H  G A R L I C  M A Y O N N A I S E  
/  C R E V E T T E S  P A N É E S  A V E C  M A Y O N N A I S E  À  L ' A I L  

ENTRADAS.  Starters / Apéritif 
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SALADAS.  Salads / Salades  

SALADA CAESAR (FRANGO) 14€  

ALFACE AMERICANA, MOLHO CAESAR, CROUTONS, LASCAS DE PARMESÃO E
FRANGO

/  I C E B E R G  L E T T U C E ,  C A E S A R  D R E S S I N G ,  C R O U T O N S ,  P A R M E S A N  S H A V I N G S  A N D  C H I C K E N  
/  L A I T U E  I C E B E R G ,  V I N A I G R E T T E  C É S A R ,  C R O Û T O N S ,  C O P E A U X  D E  P A R M E S A N  E T  P O U L E T

SALADA CAESAR (CAMARÃO) 16€  

ALFACE AMERICANA, MOLHO CAESAR, CROUTONS, LASCAS DE PARMESÃO E
CAMARÃO

/  I C E B E R G  L E T T U C E ,  C A E S A R  D R E S S I N G ,  C R O U T O N S ,  P A R M E S A N  S H A V I N G S  A N D  S H R I M P
/  L A I T U E  I C E B E R G ,  V I N A I G R E T T E  C É S A R ,  C R O Û T O N S ,  C O P E A U X  D E  P A R M E S A N  E T  
C R E V E T T E S
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RISOTTOS  

RISOTTO DE LIMA E ESPINAFRES COM
PLUMAS DE PORCO PRETO 28€       

/  L I M E  A N D  S P I N A C H  R I S O T T O  W I T H  B L A C K  P O R K  P L U M A
/  R I S O T T O  D E  C I T R O N  V E R T  E T  É P I N A R D S  A V E C  P L U M A  D E  P O R C  N O I R

RISOTTO AL FUNGHI 20€   

RISOTTO COM FUNGHI SEC E COGUMELOS SHITAKI    

/  R I S O T T O  W I T H  F U N G H I  S E C  A N D  S H I T A K I  M U S H R O O M S  
/  R I S O T T O  A U X  F U N G H I  S E C  E T  C H A M P I G N O N S  S H I T A K I  

RISOTTO DE GAMBAS 25€

RISOTTO DE GAMBAS, LEITE DE COCO E CALDO DE CAMARÃO

/  R I S O T T O  W I T H  S H R I M P  B R O T H ,  C O C O N U T  M I L K  A N D  S H R I M P  B R O T H
/  R I S O T T O  A U X  C R E V E T T E S ,  L A I T  C O C O  E T  B O U I L L O N  D E  C R E V E T T E S  
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CARNE MATURADA.  Matured meat / Viande maturée  

ENTRECÔTE MATURADO
45/60 DIAS/DAYS/JOURS 74€

ENTRECÔTE DE RUBIA GALEGA 500G

T-BONE 45/60 DIAS/DAYS/JOURS 88€ 

T-BONE DE RUBIA GALEGA 900G

BIFE COWBOY 45/60 DIAS/DAYS/JOURS 89€  

COWBOY DE RUBIA GALEGA 900G

FRALDINHA AUSTRALIANA GRAIN FEED 48€ 

300G

DOIS ACOMPANHAMENTOS À ESCOLHA PARA A CARNE MATURADA (EXCLUINDO O 

ARROZ DO MAR E PURÉ TRUFADO):

TWO SIDE DISHES OF YOUR CHOICE /  DEUX ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX (EXCLUDING THE 

SEA RICE AND TRUFFLE PUREE):

ARROZ BRANCO, ARROZ D’ALHO, BATATA FRITA, SALADA MISTA, ARROZ DE FARINHEIRA, 
BATATA A MURRO OU BATATA ÀS RODELAS

/  W H I T E  R I C E ,  G A R L I C  R I C E ,  F R I E D  P O T A T O E S ,  M I X E D  S A L A D ,  F A R I N H E I R A  R I C E ,  
B A K E D  P O T A T O E S  O R  S L I C E D  P O T A T O E S
/  R I Z  B L A N C ,  R I Z  À  L ' A I L ,  P O M M E S  D E  T E R R E  S A U T É E S ,  S A L A D E  M I X T E ,  R I Z  
F A R I N H E I R A ,  P O M M E S  D E  T E R R E  A U  F O U R  O U  E N  T R A N C H E S
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PURÉ TRUFADO 10€ 
T R U F F L E  P U R E E  /  P U R É E  D E  T R U F F E  

ARROZ D´ALHO 5€ 
G A R L I C  R I C E  /  R I Z  A I L  

ARROZ DE FARINHEIRA 7€ 
F A R I N H E I R A  R I C E  /  R I Z  F A R I N H E I R A  

ARROZ DO MAR (BERBIGÃO, AMÊIJOA E CAMARÃO) 11€ 
S E A  R I C E  ( C O C K L E S ,  C L A M S  A N D  S H R I M P )  /  R I Z  D E  M E R  ( C O Q U E S ,  P A L O U R D E S  E T  
C R E V E T T E S )

BATATA FRITA 5€ 
F R E N C H  F R I E S  /  F R I T E S

BATATA A MURRO 5€ 
P U N C H  P O T A T O  /  P O M M E  D E  T E R R E  F R A P P É E  

SALADA MISTA 4,5€ 
M I X E D  S A L A D  /  S A L A D E  C O M P O S É E  

FEIJÃO PRETO À BRASILEIRA 5€ 
B R A S I L I A N  B L A C K  B E E N S  /  H A R I C O T S  N O I R  B R É S I L I E N S  

OVO ESTRELADO 2,5€  
F R I E D  E G G  /  O E U F  F R I T  

LEGUMES GRELHADOS 5,5€  

G R I L L E D  V E G E T A B L E S  /  L É G U M E S  G R I L L E S      
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ACOMPANHAMENTOS.  Side dishes / 
Accompagnements



CARNES.  Meat / Viande   

LOMBO COM MOLHO À ESCOLHA 28€ NEW  

LOMBO DE VITELA GRELHADO COM MOLHO À ESCOLHA E BATATA FRITA
(MOLHO DE MOSTARDA, COGUMELOS OU PIMENTA)

/  G R I L L E D  V E A L  L O I N  W I T H  C H O I C E  O F  S A U C E  A N D  F R E N C H  F R I E S  ( M U S TA R D ,  M U S H R O O M  O R  
P E P P E R  S A U C E )
/  F I L E T  D E  V E A U  G R I L L É  AV E C  S A U C E  A U  C H O I X  E T  F R I T E S  ( S A U C E  M O U TA R D E ,  C H A M P I G N O N S  
O U  P I M E N T )

BOCHECHAS COM POLENTA 25€  

BOCHECHAS DE PORCO ESTUFADAS A BAIXA TEMPERATURA
COM VINHO DO PORTO E POLENTA

/  R O A S T E D  P O R K  C H E E K S  C O O K E D  AT  L O W  T E M P E R AT U R E  W I T H  P O R T W I N E  A N D  P O L E N TA  
/  J O U E S  D E  P O R C  B R A I S É E S  À  B A S S E  T E M P É R AT U R E  A U  V I N  P O R TO  E T  P O L E N TA

   

PICANHA À BRASILEIRA 29€ 

PICANHA DA AMÉRICA DO SUL ACOMPANHADA COM FEIJÃO PRETO, ARROZ,
FAROFA DE PANKO E MANDIOCA FRITA

/  R U M P  C A P  S T E A K  F R O M  S O U T H  A M E R I C A  W I T H  S I D E  O F  B E A N S ,  R I C E ,  PA N K O  F A R O F A ,
F R I E D  C A S S AVA
/  S T E A K  D E  S U R L O N G E  S U D - A M É R I C A I N  AV E C  S E R V I  AV E C  H A R I C O T S  N O I R S ,  R I Z ,
PA N K O  F A R O F A  A N D  M A N I O C  F R I T
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PEIXES.  Fish / Poisson  

POLVO À GALEGA 28€  

POLVO FEITO NO SOUS VIDE, COM BATATAS CONFITADAS NA GORDURA
DE PATO, TOMATES CHERRY E GRELOS

/  O C T O P U S  C O O K E D  S O U S  V I D E ,  W I T H  D U C K  F A T  C O N F I T  P O T A T O E S ,  C H E R R Y  T O M A T O E S ,  
A N D  T U R N I P  G R E E N S
/  P O U L P E  C U I T  S O U S  V I D E ,  A V E C  P O M M E S  D E  T E R R E  C O N F I T E S  D A N S  L A  G R A I S S E  D E  
C A N A R D ,  T O M A T E S  C E R I S E S  E T  F E U I L L E S  D E  N A V E T

FILETES DE PEIXE GALO COM ARROZ DO MAR 34€  

TEMPURA DE FILETES DE PEIXE GALO, SERVIDOS COM ARROZ
DE BERBIGÃO, MIOLO DE AMÊIJOA E CAMARÃO

/  F R I E D  R O O S T E R  F I S H  F I L L E T  T E M P U R A ,  S E R V E D  W I T H  C O C K L E  R I C E ,  C L A M  K E R N E L S ,  
A N D  S H R I M P
/  T E M P U R A  D E  F I L E T  D E  P O I S S O N  C O Q  F R I T ,  S E R V I  A V E C  R I Z  A U X  C O Q U E S ,  A M A N D E S
D E  P A L O U R D E S ,  C R E V E T T E S

CARIL DE GAMBAS 24€  

CARIL DE GAMBAS SERVIDO COM ARROZ    

/  P R A W N S  C U R R Y  S E R V E D  W I T H  R I C E   
/  C U R R Y  D E  G A M B A S  A C C O M P A G N É  D U  R I Z
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N
  



MASSAS.  Pastas / Pâtes   

TAGLIATELLE AU TARTUFU COM TRUFAS NEGRAS 27€  

/  T A G L I A T E L L E  W I T H  T R U F F L E  A N D  B L A C K  T R U F F L E S   
/  T A G L I A T E L L E S  A U  T R U F F E  A V E C  T R U F F E S  N O I R E S

TAGLIATTELLE GAMBAS COM GUANCIALLE
E ABOBRINHAS LAMINADAS E MOLHO
ALFREDO (NATAS E PARMESÃO) 24€  

/  T A G L I A T E L L E  W I T H  S H R I M P ,  G U A N C I A L E ,  A N D  S L I C E D  Z U C C H I N I  W I T H
A L F R E D O  S A U C E  ( C R E A M  A N D  P A R M E S A N )
/  T A G L I A T E L L E S  A U X  C R E V E T T E S ,  G U A N C I A L E  E T  C O U R G E T T E S  É M I N C É E S  A V E C
S A U C E  A L F R E D O  ( C R È M E  E T  P A R M E S A N )
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VEGETARIANO.  Vegetarian / Végétarien 

TAGLIATELLE COM PESTO ROSSO
E STRACCIATELLA 23€ NEW

/  T A G L I A T E L L E  W I T H  P E S T O  R O S S O  A N D  S T R A C C I A T E L L A
/  T A G L I A T E L L E  A U  P E S T O  R O S S O  E T  S T R A C C I A T E L L A

NASI GORENG 22€ NEW

ARROZ FRITO COM LEGUMES, MOLHO DE OSTRAS E  MOLHO SHOYO

/  F R I E D  R I C E  W I T H  V E G E T A B L E S ,  O Y S T E R  S A U C E ,  A N D  S O Y  S A U C E  
/  R I Z  F R I T  A U X  L É G U M E S ,  S A U C E  A U X  H U Î T R E S  E T  S A U C E  S O J A
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SOBREMESAS.  Desserts 

MOUSSE DO DUBAI 9€ NEW 

ARROZ DOCE, CARAMELO TOFFE, CROCANTE
DE ARROZ FINALIZADO COM QUEIJO CABRA
E PIMENTA PRETA 9€      

/  R I C E  P U D D I N G ,  T O F F E E  C A R A M E L ,  C R I S P Y  R I C E  F I N I S H E D  W I T H  G O A T  C H E E S E
A N D  B L A C K  P E P P E R  
/  R I Z  A U  L A I T ,  C A R A M E L  T O F F E E ,  R I Z  C R O U S T I L L A N T  F I N I  A V E C  D U  F R O M A G E  D E  C H È V R E  
E T  D U  P O I V R E  N O I R

MOUSSE DE CHOCOLATE 10€ 

/  C H O C O L A T E  M O U S S E
/  M O U S S E  A U  C H O C O L A T

RABANADA A MODA PAIN PERDU COM SEMI-FREDO DE 
OVOS E RASPAS DE BAUNILHA DA AMAZONIA 10€        

/  F R E N C H  T O A S T  S T Y L E  R A B A N A D A  W I T H  S E M I - F R E D D O  O F  E G G S  A N D  A M A Z O N I A N  
V A N I L L A  Z E S T
/  R A B A N A D A  À  L A  M A N I È R E  D U  P A I N  P E R D U  A V E C  S E M I - F R E D D O  A U X  Œ U F S  E T  Z E S T E S  
D E  V A N I L L E  D E  L ' A M A Z O N I E  

PETIT GATEAU DE DOCE DE LEITE COM SEMI-FREDO
DE MASCARPONE E QUEIJO BRIE 9€        

/  P E T I T  G Â T E A U  W I T H  D U L C E  D E  L E C H E ,  M A S C A R P O N E  S E M I F R E D D O ,  A N D  B R I E  C H E E S E
/  P E T I T  G Â T E A U  A U  D U L C E  D E  L E C H E ,  S E M I F R E D D O  D E  M A S C A R P O N E  E T  F R O M A G E  B R I E

FRUTA DA ÉPOCA 10€

/  S E A S O N A L  F R U I T
/  F R U I T S  D E  S A I S O N
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Preços em €, incluem iva à taxa legal em vigor. 
Prices in €, include vat at the current legal rate. 

Prix affichés a la taxe legale en vigueur.  

A nossa oferta é atualizada com frequência. A carta online poderá não ser a versão em vigor. 
Our list offer is often updated. This online list might not be the current vers. 

Notre offre est actualisée avec regularitée, la carte en-ligne pourra pas être actualisé.


